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Cuvée : Versant Sud

Médailles, récompenses : néant

Quantité produite : 3150 bouteilles



Vignoble 


Sol : argilo-calcaire avec une forte proportion de cailloux


Surface : 8.07 ha


Age moyen : 36 ans


densité : 3600 pieds/ha


Vignes & Culture


Taille / palissage : cordon de Royat


Entretien du sol : désherbage sur le rang/Enherbé un rang sur deux, travail mécanique du sol


Protection phytosanitaire : lutte raisonnée (exploitation qualifiée), Ferme DEPHY


Particularités : charte de qualité « V.I.V.R.E »


Vendanges


Type de récolte : mécanique


Rendement : 50 hl/ha


Vinification :


Vinification: macération de 12 jours en cuve métallique à température régulée à 25°C


Elevage  (type et durée): cuve inox 


Assemblage (cépage(s) %): 45% Syrah, 34% Grenache, 13% Cinsault, 8% Carignan





Nom :	VERSANT SUD			Lycée producteur : EPLEFPA de CARPENTRAS


Appellation :	AOC Ventoux		Couleur/Type	 :	Rouge		Millésime :	2015








Dégustation


Œil : robe rouge foncée


Nez : nez complexe et puissant où se marient des notes de fruits rouges, de sous-bois.


Bouche : les tanins puissants se fondent avec des notes de fruits rouges.


Caractéristiques du Millésime : rond et fruité.


Durée de garde : 3 à 4 ans


Gastronomie


Température de dégustation : entre 16 et 17°C


Association mets gastronomiques locaux : viande et fromage
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