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Dégustation 

• Œil : Robe pourpre intense et profonde  

• Nez : Fruité dominé par les fruits rouges, cassis et cerise  

• Bouche : Bon équilibre en bouche, tannins élégants 

• Caractéristiques du Millésime : / 

• Durée de garde : 5 à 6 ans 

Gastronomie 

• Température de dégustation : 17 / 18°C 

• Association mets gastronomiques locaux : Grillades, cassoulet 

Cuvée : Cazaban Rouge 2016 

 
Médailles, récompenses : / 

Quantité produite : 3 500 

Issu d’une sélection des meilleures vignes de Merlot du 
domaine pédagogique 

 

 

 

Vignoble  

• Sol : terrasse à sols caillouteux et sablonneux, côteaux pauvres à 
roches affleurantes 

• Surface : 23 ha 

• Age moyen : 15 ans 

• densité : 4 000 pieds / ha 

Vignes & Culture 

• Taille / palissage : Guyot Simple 

• Entretien du sol : Travail mécanique, enherbé l’hiver 

• Protection phytosanitaire : raisonnée Terra Vitis 

• Particularités :  

Vendanges 

• Type de récolte : mécanique 

• Rendement : 50 hl/ha 

Vinification : 

• Vinification: cave coopérative 

• Elevage  (type et durée): cuve 6 mois 

• Assemblage (cépage(s) %): 100% Merlot 

Nom : Cazaban    Lycée producteur : EPLEFPA de Carcassonne 

Appellation : IGP Cité de Carcassonne  Couleur/Type  : Rouge  Millésime : 2016  


